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/ 767 Invention de I'Essoreuse a salade

de grande capacité 20L.
Création de la société d'études

et réalisations mécaniques dite Dynamic
a Monaco. / 775 2 00 2

Fabrication et commercialisation

des presse-agrumes. Invention de la « petite sceur », Quverture
le modele10L. d'une deuxieme filiale

en Allemagne.

1766

Démenagement de I'entreprise
sur Vence (06). Dynamic se specidlise

dans le mixage et invente le mixeur 2 0 0 0
professionnel.

Création de la filiale canadienne en charge

/7 77 du marché nord-américain (USA, CANADA).

Invention du Dynacube,
N°1 des coupe-manuels dans le monde.

Commercialisation en Europe
d commencer par

la Grande-Bretagne. 2 0 0 /

La gestion administrative et une partie
/ 78 Z de la production sont transférees de Vence (06)

vers Mortagne-sur-Sévre (85).

DYNAMIC rejoint le groupe
choletais GROUPE NADIA.




Dynamic marque son 60° anniversaire en célebrant six décennies d’engagement envers I'excellence.
Aujourd’hui, Dynamic, plus d'un demi-siecle apres sa création, est I'une des marques mondiales
les plus reconnues et les plus respectées aupres des cuisiniers professionnels. Implantée via ses filiales
en Allemagne et au Canada depuis le début des années 2000, présente dans plus de 120 pays,
Dynamic possede une renommée mondiale gréce & la robustesse de ses produits et son savoir-faire
unique MADE IN FRANCE.

Notre force : une entreprise 4 ftaille humaine, un savoir-faire artisanal basé sur des hommes
et des femmes d’expérience, une recherche permanente d’innovations.

Notre objectif : fournir des équipements robustes, performants et innovants pour répondre
aux exigences élevées des chefs et des cuisiniers dans leur environnement professionnel.

60 ans & vos cotés pour partager nos valeurs et notre engagement dans I'excellence. Lhistoire est loin
d'étre terminée, nous cultiverons encore longtemps cet esprit volontaire qui nous lie, pour construire
ensemble un avenir solide. Nous fenons ici & vous fémoigner foute notre gratitude pour votre présence
A nos cotés, depuis 60 ans |

205 2017

Commercialisation Lancement d'une gamme combinés,
du Pied Blender Cutter et Coupe-Légumes électriques.
homogeénéisateur.

L'Essoreuse 5L vient compléter
la gamme d’Essoreuses Manuelles.

2009 2016 2021

Commercialisation Lancement i

de la garnme Turbo Broyeurs du Dynamix® Nomad, Fermeture du site del Vence
; . X (06).Toute la production

pour les tfres grandes le seul mixeur professionnel est désormais située

préparations. sans fil.

sur Mortagne-sur-Sévre (85).
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Le célebre chef patissier franco-australien Richard HAWKE
nous fait confiance.

Son appareil DYNAMIC préféré ? Le mixeur plongeant MD95 avec variateur de vitesse.
Pourquoi ? Le MD95 est idéal pour la technigue de I'émulsion, base de la pdtisserie.

Il est égquipé d’'un couteau émulsionneur (4 lames dont une recourbée) qui facilite le
processus d'émulsion. La puissance de son moteur avec variateur de vitesse permet

de travailler efficacement et rapidement.
Wleree i fus [




Aftaché & la sauvegarde du savoir-faire francais,
au développement de I'emploi local et au maintien
de ses sites de production en France, Dynamic
congoit, fabrique ses mixeurs, essoreuses a salades,

coupe-légumes et autres gammes a Mortagne-sur-Sevre
en Vendée.

Sur ces deux sites de plus de 6 000 m? ;

75% des appareils fabriqués sont électriques et
25% des appareils fabrigués sont mMmanuels.
Dynamic possede une production intégrée et
sélectionne les meilleurs matériaux pour garantir
des appareils de qualité, fiables et robustes.
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ENGAGE fosr [orenir

Conscient de sa responsabilité pour I'avenir, le GROUPE
NADIA (650 salariés) dont fait partie Dynamic, s'est engagé
dans une démarche RSE depuis 2021,

Lobjectif est de contrbuer au développement durable
en adoptant de bonnes pratiques fenant compte
des impacts sociaux, environnementaux et économiques
de ses activités.

(Congug powr e REPARES

Nos produits sont congus pour étre facilement réparables,
démontables et remontables. Dynamic s'engage pour que
ses produits soient réparables pendant 10 ans en France
et dans le monde entier, et garantitla disponibilite immeéediate
de ses pieces détachées.

Un renouvellement et un suivi rigoureux des stocks
garantissent & chaque client un approvisionnement rapide
a fravers le monde. Toutes les pieces de rechange
sont fabriquées dans nos sites de production selon
les normes appliquées par la Directive ROHS stipulant
la non-utilisation de substances nocives.

ey /m»«Mi CERTIFIES

Tous les produits fabriqués dans nos usines de Mortagne-sur-Sevre (85) sont conformes aux exigences
essentielles des normes IEC, CE et NSF. Ces exigences de qualité stictes en matiere de sécurité
et de standardisation garantissent G chacun de ses utilisateurs, des produits trés performants de qualité
constante.

Le marquage CE est un gage de qualité, de sécurité et de fiabilite. Il garantit gu’un organisme
C E indépendant a vérifieé la conformité de nos produits aux exigences réglementaires en vue
de sa libre circulation sur I'ensemble du territoire de I'UE.

La certification aux normes NSF permet de prouver gue nos égquipements sont conformes
aux exigences du « US FDA FOOD CODE »

La norme IEC définit des exigences, des spécifications, des lignes directrices ou des caractéristiques
dont le respect systématique permet de garantir que les matériaux, produits, processus et services
peuvent étre utilisés en foute sécurité et sont aptes a I'emploi.




Sy V)ep produdy GARANTIS

Chaqgue produit Dynamic est livié avec une notice d'utilisation et de garantie.
Dans ce document, vous retrouverez tous nos conseils pour la mise en marche,
I'utilisation et I'entretien de votre appareil et ainsi leur assurer une longévite
d'utilisation.

Jyramiz, une evfreprie ENGAGEE
1) prodf«Jy RECYCLABLES

Dynamic integre sur le ternifoire francais un dispositif
de reprise et de traitement des équipements électriques
et électroniques en fin de vie, la DEEE (Déchets
d’éguipements électriques et électroniques), conformément
aux dispositions du décret N°2012/19/CE du 04 juillet
2012. Ceci ne conceme, comme le prévoit le décret,
que les équipements mis sur le marché apres
le 13 aolt 2005. Le colt de traitement du matériel en fin
de vie fait partie intégrante des prix de vente. Pour plus
d'informations, prendre contact avec Dynamic France.

Nos produits sont recyclables et chagque site est équipé
d'une collecte et d'un protocole de recyclage.

{fre o144+ ECORESPONSABLE

Dynamic est engagé dans une politique écoresponsable
depuis la provenance de ses achats et jusqu’a la gestion de ses déchets.

Privilégier la proximité ~ Dématérialisation Ecoconception Tri et valorisation
géographique des déchets




10

¢ DE 50 SALARIES S’ENGAGENT
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Mortagne-sur-Sévre (85)
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( ) FraNCE

Tel. +33 (0)2 51 63 02 72
contact@dynamicmixers.com

518 rue Leo Baekeland
BP57 - 85290 Mortagne-sur-Sevre FRANCE
www.dynamicmixers.com

¢

@ ALLEMAGNE

Eine starke Marke
der Groupe NADIA GMBH

AMERIQUE DU NORD

USA / Canada
Tel. : +1-800-267-7794 - +1-514-956-0127
Fox : +1-877-668-6623 - +1-514-956-8983

info@dynamicmixers.com 15 32459 (U)718] ©E6 630

Fax +49 (0)7851 886 45-32
info@dynamic-professional.de

Canada USA
‘ *' Montreal, Quebec &= 1320 0ute 9 # 1352 Robert-Koch-Strasse 7
"V 3227 Boul pifield - HAS-TH3 == Champlain, NY - 12919 77694 Kehl

www.dynamicmixers.ca www.dynamicmixersusa.com www.dynamic-professional.de
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POUR LES PROFESSIONNELS

Gamme Dynamix® PAGE 18 a 25 Gamme Cutter de table PAGE 56
Gamme Junior PAGE 26 a 29 Gamme Dynacube PAGE 58

Gamme Coupe-Légumes Gamme Essoreuses PAGE 60
électrique de table PAGE 52 a 55

Gamme Master PAGE 34 a 39 ,
e Gamme Coupe-Legumes
Gamme SMX PAGE 40 a 43 électrique de table PAGE 52 a 55

Gamme Presse-Puree PAGE 44 Gamme Cutter de fable PAGE 56
Gamme Turbo Broyeurs PAGE 46 a 51 Gamme Essoreuses PAGE 60




BOULANGERS & PATISSIERS
CHOCOLATIERS & GLACIERS

Gamme Mini MD95 PAGE 16 Gamme Mini MD95 PAGE 16
Gamme Dynamix® PAGE 18 a 25 Gamme Dynamix® PAGE 18 a 25

Gamme Junior PAGE 26 a 29 Gamme Junior PAGE 26 a 29
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Gamme Dynamix® PAGE 18 a 25
Gamme Junior PAGE26 a29 Gamme Cutter de table PAGE 56
Gamme Master PAGE 34 a 39 Gamme Dynacube PAGE 58

Gamme Coupe-Légumes Gamme Essoreuses PAGE 60
électrique de table PAGE 52 a 55




-



4

&

CATALOGUE PROFESSIONNEL 2024

Depuis 1964

Noftre savoir-faire & engagements
Un réseau mondial

Nos gammes pour vos métiers

Mini MD95

Dynamix® DMX

Dynamix® Nomad

Dynamix® DMX V2

Accessoires & Packs Dynamix®
Junior

Accessoires & Packs Junior

Senior

Accessoires & Packs Senior

Master

Accessoires & Packs Master

SMX

Accessoires SMX

Presse-Purée

Turbo Broyeurs

Accessoires Turbo Broyeurs
Combiné & Coupe-Legumes électrique de table
Accessoires & Packs Combiné Coupe-Legumes
Cuftter de table & Blend&Mix
Coupe-Legumes manuel
Essoreuses

Divers

Supports de mixeurs

Actualites, boutique en ligne & S.AV.
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GAMME PROFESSIONNELLE

PIEDS FIXES | 250W | 1Ta 8L

VALRHONA

Recommandé par I'école du grand
chocolat VALRHONA,

AT o robudfle

4 Robustesse
Monobloc, pied en acier inoxydable et lames inox
avec revétement en Titane. Ultra-résistant, optimisant
sa durée dans le temps dans le cadre d'un usage
intensif.

+ Sécurité
Mise en marche de I'appareil sécurisée par un bouton.,

%+ Ergonomie
Confort d'utilisation par sa prise en main et poids
parfaitement adapté a I'utilisateur
(grGce a des matériaux de haute technologie).
4 Hygieéne
Tube de plongée et cloche en acier inox pour
une hygiéne parfaite.

%+ Couteaux

2 ou 4 lames. Dynamic, partenaire d’Alexis SOSZYNSKI

Worldskills 2022
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Voo varisble

en option

Couteau 4 lames / 2 lames
Puissance 250 W

Long. totale 445 mm

Long. tube + cloche 160 mm
Diameétre de cloche 55 mm

Poids / Conditionné 1,2kg/ 1,5 kg
Vitesse tr/min 11 500

Code article MX008 / MX010
Prix HT 277 €

17

GAMME MINI MD95



DYNAMIX

GAMME PROFESSIONNELLE

PIEDS DEMONTABLES | 220/250W | 1a 8L

+
+
+

Performance

Des outils speciaux permettant une finesse de mixage.

Robustesse
Pied en acier inoxydable.

Ergonomie
Variateur de vitesse accessible rapidement.

Hygiene
Pied entierement démontable, tube et cloche
tout en inox pour un entretien facilité.

Confort
Legereté permettant une utilisation aisee.

Polyvalence
De nombreux accessoires, Fouet, Bol Cultter,
outil Presse-Purée, Pied Blender.

=

il

Couteau

Puissance

Long. totale

Long. tube + cloche
Diameétre de cloche
Poids / Conditionné

..'l 60 (0010 0 RERIIIITIIERAIS

i
!
L1
&
L"

3 pales
220 W
395 mm
160 mm F
35 mm “
1,2kg/ 1,5 kg

Vitesse fr/min 3 000 a 13 000
Code article MX100
Prix HT 291 €




Dynamix® DMX 160

Couteau

Puissance

Long. totale

Long. tube + cloche
Diamétre de cloche
Poids / Conditionné
Vitesse fr/min

Code article

2 lames

220 W

395 mm

160 mm

55 mm
1kg/1,2kg
3000 a 13 000

MX050

Dynamix® DMX 190

Couteau

Puissance

Long. totale

Long. tube + cloche
Diameétre de cloche
Poids / Conditionné
Vitesse fr/min

Code article

4 lames

250 W

425 mm

190 mm

66 mm

1kg/ 1,5 kg
3000 a 13 000

MX090

Prix HT

202 €

Prix HT

268 €




NOMAD

GAMME PROFESSIONNELLE

PIEDS DEMONTABLES | 2 000 mAh 12Vdc | 1a 8L

4 Polyvalence

Des outils spéciaux permettant une finesse de mixage.

=4+ Robustesse
Pied en acier inoxydable.

4+ Hygiene

Pied entierement démontable, tube et cloche
fout en inox pour un entretien facilité.

(@3
_

CONFORME
AUX NORMES
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Dynamix® Nomad 160* Dynamix® Nomad 190*

. 'l 60 (0010 0 FEESEIRIRTIS

===

1A
4L

===

1A
8L

Couteau 2 lames Couteau 2 lames
Puissance 2 000 mAh 12vVdc Puissance 2 000 mAh 12vdc
Long. totale 450 mm Long. tofale 480 mm

Long. tube + cloche 160 mm Long. fube + cloche 190 mm
Diametre de cloche 55 mm Diometre de cloche 66 mm

Poids / Conditionné 1,1 kg /1,9 kg Poids / Conditionné 1,5kg /2,2 kg
Vitesse fr/min 10 000 Vitesse tr/min 10 000

Code article MX130 Code article MX140

Prix HT 317 € Prix HT 364 €

* Autres accessoires (sauf Blender) disponibles séparement.

Chargeur batterie

Code article AC590
Prix HT 108 €
Encombrement réduit et faible  Livré avec chargeur Batterie
poids de la batterie pour un et batterie Lithium-lon. Code article AC585
fravail sans fatigue. Temps de charge : Prix HT 37 €

Remplacement facile et rapide. 45 min
21



3 coloris au choix

Coloris orange par défaut

o

-

Orange / Noir
Code article MX055
Rouge / Noir

- Code article MX056
les @ g) PRODUITS sonc o
Code article MX057
| PrixHT 202 €

4+ Performance
2 vitesses (8 000 tr/min et 13 000 tr/min)

4+ Robustesse
Pied en acier inoxydable. p—

+ Hyai N Orange / Noir
ygiene ,
Pied enfierement démontable, tube et cloche Code article MX095
tout en inox pour un entretien facilité. Rouge / Noir
4+ Confort Code article

Légeéreté permettant une utilisation aisée.

4+ Polyvalence
De nombreux accessoires, Fouet, Bol Cutter,
outil Presse-Purée, Pied Blender.

Blanc / Noir
Code article
Prix HT 268 €




» hidl |

Dynamix® DMX 160 V2* Dynamix® DMX 190 V2*

L}

£

: &

£ o

£ &

o

©
Couteau 2 lames Couteau 2 lames
Puissance 220 W Puissance 250 W
Long. fotale 395 mm Long. totale 425 mm
Long. tube + cloche 160 mm Long. tube + cloche 190 mm
Diameétre de cloche 55 mm Diomeétre de cloche 66 mm
Poids / Conditionné 1kg/1,2kg Poids / Conditionné 1,2kg/ 1,5 kg
Vitesse 1 tr/min 8 000 Vitesse 1 tr/min 8 000
Vitesse 2 tr/min 13 000 Vitesse 2 tr/min 13 000

Code article

Selon coloris

Code article

Selon coloris

Prix HT

202 €

Prix HT

268 €

* Autres accessoires disponibles séparement.
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Accessoires disponibles séparement.

3/

prcky

T w_ R %
A~ - H N [ -
- A WYY 7
] )
E VVdesse varioble | ¢ | £ £ c
£ £
£ Py py £
3 > o 2
L -
[ I - A
@ Bloc Moteur Dynamix® 0
BM160  BM 190 ﬁ(’ >4
Puissance 220w 250 W J m o m
Code article AC515 AC514 Couteau Couteau Couteau  Couteau
Prix HT 141 € 160 € standard  émulsion  batteur  pour foisonner
@ M160 © M190 @ M Shake 190
Compatible bol gradué
Couteau 2 lames 4 lames 4 lames
Vitesse fr/min 3 000/ 13 000 3 000/ 13 000 3000/ 13 000
Diameétre de cloche 55 mm 66 mm 66 mm
Code article AC521 AC550 AC530
Capacité 1 a 4 litres 1 a 8 litres 1 a 8 litres
Prix HT 61 € 108 € 79 €
Blender Fouet PP Pack
© Dynamix® © Dynamix® o Dynamix® ° Couteaux
Vitesse fr/min 3000/ 13 000 600/ 2 500 70/ 300 -
Code article AC560 AC516 AC517 AC540
Capacité 1 a 4 litres 1 a 4 litres 1a5kg -
Prix HT 150 € 89 € 220 € 53 €



Fouet
extractible

16/

]85 (0010 0TSRRI I IR TR

Produit
exclusif

7

]26 mm e

9
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Lames
inversees

«»

Fo) Bol cutter ® Bol 1L gradué ® Bol inox 3L Dynamix®
Dynamix® Dynamix® Compatible induction
Vitesse fr/min 600/ 2 500 - -
Code article AC518 AC510 AC513
Capacité - 1 litre 3 litres
Prix HT 205 € 26 € 66 €
‘ DTHAsR ;u".u.E Hmw 0

0+:0+0

0:0+0+0

Dynamix® Dynamix® Trio 160
Combi 160

1 Bloc moteur 220 W
1 Bloc moteur 220 W 1 Pied 160 mm
1 Pied 160 mm Couteau 2 lames
Couteau 2 lames 1 Fouet 185 mm
1 Fouet 185 mm 1 Presse-Purée 126 mm
Code article MF052 Code article MF050
Prix HT 291 € Prix HT 511 €

25



4 Performance
4+ Robustesse
4+ Ergonomie

4+ Hygiene

4 Confort

=+ Polyvalence

4 Sécurité

JUNIOR

GAMME PROFESSIONNELLE

PIEDS FIXES | 270W | 1Ta 251

, o
P

[g Q PRODUITS

Des outils spéciaux permettant une finesse de mixage.
Pied en acier inoxydable.
Variateur de vitesse accessible rapidement.

Pied entierement démontable, tube et cloche
tout en inox pour un entretien facilité.

Legereté permettant une utilisation aisee.

De nombreux accessoires, Fouet, Bol Cutter,
outil Presse-Purée, Pied Blender.

Mise en marche de I'appareil sécurisée par bouton.



Couteau

Puissance

Long. totale

Long. tube + cloche
Poids / Conditionné
Vitesse fr/min

Code article

Junior MX 225 Junior Fouet

@
Vesge varinhle

en option

e 225 10010 0 TERCICTIIE TR LA

2 lames

270 W Puissance

505 mm Long. totale

225 mm Long. tube + cloche
1,7kg/ 2 kg Poids / Conditionné
12 000 Vitesse fr/min

MX020 / MX020.V Code arficle

VVsge veriakle

. 'l 85 (0010 8 RRSEER IR IR

270 W

500 mm

185 mm
1,4kg /1,7 kg
300 a 2 000

FT005

Prix HT

347 /411 € Prix HT

405 €




JUNIOR

GAMME PROFESSIONNELLE

PIEDS DEMONTABLES | 270 W | 1a 251

i 19

Puissance
Code article
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Accessoires disponibles separement.
Fouet
?]\ ; Produit
extractible
o | e 2( fexclusif

W by
il

| —

16

o H _ TSR
: = i H H Lames
£ o S : £ inversées
£ = € g £
Te]
S S 3 S
(1 (2] (3] (4 (5]
Blender Fouet Presse-Purée Bol Cutter
M225 M300 Junior Junior Junior Junior
Vitesse tr/min 3000/12000 3000/12000 3000/12000 600/2500 70/300 600/ 2 500
Capacité 5 a 25 litres 5 a 25 litres 1 a 10 litres 1 a 5 litres 1a10kg 0,8 litres
Code article AC101 AC105 ACO066 AC102 AC103 AC104
Prix HT 118 € 154 € 180 € 231 € 239 € 218 €
o
Junior COMBI 225
1 Bloc moteur 270 W Junior DMX 225 Junior DMX 225 Blender
1 Pied 225 mm 1 Bloc moteur 270 W 270 W
Couteau 2 lames 1 Pied 225 mm Blender 225 mm
1 Fouet 185 mm Couteau 2 lames 3 pales
Code article MX022 Code article MX021.V MX110

Prix HT 668 € Prix HT 437 € 499 € 29
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SENIOR

GAMME PROFESSIONNELLE

|

PIEDS FIXES | 350 W | 20 & 40 L
i B

Mw w%fnrm«j; c/& M
Futforoce ol

les 0 PRODUITS

'.l-
i + Performance
Des outils spéciaux permettant une finesse de mixage.

4 Robustesse
Pied en acier inoxydable.

4+ Ergonomie
Variateur de vitesse accessible rapidement. S

4+ Hygiene
Pied démontable pour un entretien facilité.

<+ Confort

Légereté permettant une utilisation aisée.

4 Polyvalence
De nombreux accessoires, Fouet, Bol Cutter,
outil Presse-Purée.

4 Sécurité
Mise en marche de I'appareil sécurisée par bouton.
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£
£
(@]
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Couteau 3 lames
Puissance 350 W
Long. totale 600 mm
Long. fube + cloche 300 mm
Poids / Conditionné 2,4kg /2,9 kg
Vitesse tr/min 9 500
Code article MX007 / MX007.V
Prix HT 501 /566 €

CONFORME AUX NORMES

ce




SENIOR ™™

GAMME PROFESSIONNELLE

Puissance
Code article ACO005
Prix HT
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Accessoires disponibles séparement.

12/

roduit

exclusif

prcky
, &

Fouet
T extractible T
€ £
o : (@]
5 S g
S H
3] £ :
. £
To] :
o :
N
0 o o o e
M300 M400 Fouet Presse-Purée Bol Cutter
Senior Senior inox Senior
Vitesse tr/min 2800/9500 2800/9500 300/ 900 100/ 600 400/ 1 500
Capacité 20 a 40 litres 20 a 40 litres 5 a 20 litres 10a 15 kg 5 litres
Code article ACO006 ACO016 ACO007 AC004 ACO055
Prix HT 143 € 164 € 244 € 492 € 512 €
=+
Senior COMBI 300 Senior DMX 300
1 Bloc moteur 350 W
1 Pied 300 mm 1 Bloc moteur 350 W
Couteau 3 lames 1 Pied 300 mm
1 Fouet 205 mm Couteau 3 lames
Code article MF003 Code article MX006
Prix HT 781 € Prix HT 537 € 33
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MASTER

GAMME PROFESSIONNELLE

PIEDS FIXES | 600W | 5a 100 L

AT0 NI weeeeeeereemreeseseenees

Ve vmrioble

en option

500 (0010 0 TEICIEIIE T E TR

Couteau 3 lames
Puissance 600 W
| long. totale 715 mm
L long. tube + cloche 410 mm
Poids / Conditionné 3,4kg/ 3,8 kg
Vitesse r/min 10 500
Performance Code article MX005 / MX005.V
Des outils spéciaux permettant une finesse de mixage. Prix HT 584/ 649 €
Robustesse ;
Pied en acier inoxydable.
Ergonomie
Variateur de vitesse accessible rapidement.

. ==
Hygiene 40A
Pied et cloche entierement démontables sans outil, | 100L
tube et cloche tout en inox pour un entretien facilité. E
Confort Cc?u’reou 3 lames
Légeéreté permettant une utilisation aisée. Puissance 600 W

Long. totale 800 mm
gg!!)\!n%lrgﬂggcessoires Fouet, Bol Cutter Long. fube + cloche 500 mm
outil Presse-Puree, Pied Blender. Poidis / Condiionne 3.6kg/4kg
5é ite Vitesse tr/min 10 500
.ecu" e , S Code article MX045 / MX045.V
Mise en marche de I'appareil securisee par bouton.
Prix HT 649 /713 €
CONFORME T :
AUX NORMES C € ((“’) @




Master MX 410 Master Fouet

S
Ve varioble

en option

S
Vet vriakle

Fouet
extractible

Couteau 3 lames

Puissance 600 W Puissance 600 W

Long. totale 720 mm Long. fotale 650 mm

Long. fube + cloche 410 mm Long. fube + cloche 245 mm

Poids / Conditionné 3,5 kg /4,1 kg Poids / Conditionné 3,3kg/ 3,7 kg
Vitesse fr/min 10 500 Vitesse tr/min 300 a 900

Code article MX004 / MX004.V
Prix HT 634 /699 €

FTOO1
732 €

Code article
Prix HT




MASTER

GAMME PROFESSIONNELLE

PIEDS DEMONTABLES | 600 W | 5 ¢ 100 L

Clean

Pied et cloche
entierement démontables

Pour un netftoyage facile, un entretien et une
hygiene parfaite. Tout en inox pour une durabilité
accrue de votre pied. Lavable en machine.

Ce dispositif exclusif Dynamic est conforme
aux recommandations HACCP.




[ ks

(' \ Accessoires disponibles séparement.

o% o o

1

0+0+6 0+0+60+0
Master Combi 410.H Master Trio 410.H
i EﬂElm fi i 1 Bloc moteur 600 W 600 W
: 2 1 Pied 410 mm 410 mm
Couteau 3 lames 3 lames
1 Fouet 245 mm 245 mm
1 Presse-Purée - 420 mm
Code article MF002.H MF0O01.H
Prix HT 953 € 1443 €

S

ﬁ
S
Viesge vorinble E‘.‘i

VVsge veriakle

Master DMX 410 Blender Master DMX 410.H

1 Bloc moteur 600 W 1 Bloc moteur 600 W

1 Pied 410 mm 1 Pied 410 mm
Couteau 3 pales Couteau 3 lames
Code article MX120 Code article MXO003.H

Prix HT 816 € Prix HT 676 € 37



MASTER

GAMME PROFESSIONNELLE




Vitesse tr/min

P

[ef wecespoivey

Accessoires disponibles séparement.

P

¥ ¥ ;

Fixation
du couteau
par une vis

M410.H

Fixation du couteau
par un clip. Se démonte
sans tournevis.

M410.HC M500

500 mm

3000/10500 3000/10500 3000/10500

ME BR,
2 ¢,
A %\

«» m

\'y7¢/

Avec un couteau
(standard ou denté)
Qu choix

FM420 FM600 FM700 Bol Cutter
100/ 600 100/600 100/600 400/ 1 500

Capacité 204100 L 204100 L 204100 L 200200L 20a200L 20a200L 5L
Code article  AC002.H AC002.HC AC500 AC202 AC200 AC201 AC055
Prix HT 215 € 215 € 228 € 492 € 508 € 520 € 512 €
Produit
exclusif
Fouet
extractible . —

- £ £

£ £ i

o o £ £

. = g E S

E : : o o

0 : H . N

N : : H :

N H : : :

H . [ m i

Fouet Blender Presse-Purée M300 CC Blender CC
Master Master Master Master Master

Vitesse tr/min 300/ 900 3000/10500 100/600 3 000/ 10500 3 000/ 10 500
Capacité 5 a 20 litres 5 a 40 litres 10 a 30 kg 20 a 100 litres 5 a 40 litres
Code article AC003 AC070 AC004 AC260.HC AC265
Prix HT 277 € 355 € 490 € 183 € 290 €
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SMX

GAMME PROFESSIONNELLE

PIEDS FIXES / DEMONTABLES
850/1000W | 75 a 3001

——

2

4 Polyvalence

Des outils spéciaux permettant une finesse de mixage.

= + Robustesse
Pied en acier inoxydable.

= *+ Hygiéne

Pied et cloche entierement démontables sans outil, ;

tube et cloche tout en inox pour un entretien facilité. Cgu’reou 3 lames
4+ Confort Puissance 850 W
— Utilisation facilitée grace a leur support Long. fotale 800'mm
) o 9 ppor Long. tube + cloche 530 mm
o Securité o Poids / Conditionné 6,1kg /7,7 kg
— Mise en marche de I'appareil securisée par bouton. Vitesse tr/min 11 000
~ | 4= Puissance Code article MX002T
Nouvelle motorisation pour un meilleur rendement. Prix HT 392 €

CONFORME C € (6“1) @TD

AUX NORMES N N comd o

*Uniqguement pour le marché francais
|




Couteau

Puissance

Long. totale

Long. tube + cloche
Poids / Conditionné
Vitesse tr/min

Code article

SMX 700 Turbo

3 lames
925 W

870 mm
600 mm

6,5 kg / 8 kg
11 000

MX040T1

SMX 800 Turbo

3 lames

1 000 W

960 mm

680 mm

6,7 kg / 8,2 kg
11 000

MX001T

SMX Blender Turbo

3 pales

1 000 W

860 mm

580 mm

6,7 kg / 8,2 kg
11 000

MX125T

Prix HT

1122 €

1231€

1443 €




: S M X

—— GAMME PROFESSIONNELLE

PIEDS DEMONTABLES | 1000 W | 75 & 300 L

I Puissance 1 000W

Code article ACO052T
Prix HT 953 €

CONFORME C € ((“,) @

AUX NORMES

QE——



[ef wecespoirey

Accessoires disponibles séparement.

[

£
£
e Q
E LO S - -
3 £
< 10
N H ;
< : :
£ £
£ £
5 =
Pied 700 Pied 800 Blender M300 CC Blender CC
Turbo Turbo SMX Turbo  SMX Turbo SMX Turbo
Vitesse t/min 11 000 11 000 11 000 11 000 11 000
Code article  AC075T ACO076T ACO072T AC250T AC255T
Prix HT 223 € 278 € 490 € 217 € 400 €
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y 4
PRESSE-PUREE

GAMME PROFESSIONNELLE

PIEDS FIXES | 20 & 100 kg

520 mm

PP520 PP300

4+ Robustesse .

Pied en acier inoxydable. Puissance 650 W 650 W

i Long. fotale 870 mm 600 mm

4+ Hygiene . .

Conforme aux recommandations HACCP. Poids/Condi.  4,9kg/5,9kg 4,7kg/5,7 kg
+ Sé it Vitesse tr/min 500 500

ecuriie Code article PPOO1 PP003

Mise en marche de I'appareil sécurisée par bouton.
Prix HT 1149 € 1012€



A ,
™. PIEDS DEMONTABLES
' 20 & 100 kg

.- ~
)
Vg voriable

PP520 plus

Puissance 650 W

Long. totale 870 mm

Poids / Condii. 4,9kg /5,9 kg
Vitesse tr/min 150 a 500
PP002

1276 €

Code article
Prix HT

(&5 neceppoireg

Accessoires disponibles séparement.

)

Vfietge verinble
BM PP
Puissance 650 W
Code article AC221
Prix HT 850 €
&
&
o
o
£ o)
£
o
0
<
=== ===
20A 40A
100 KG 100L

Presse-Purée FM PP
Vitesse tr/min 150 / 500 150/ 500
Code article  AC220 AC208
Prix HT 426 € 492 €
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. GIGAMIX XS

GAMME PROFESSIONNELLE

TURBO BROYEURS | 1,5/ 2,2 Kw

4+ Confort

Maniabilité accrue gréce aux roulettes et facilité
de rangement de par son gabarit.

4+ Ergonomie
Compact, faible empietement soit
un encombrement minimum.

4+ Hygiéne

Tout en inox pour un entretien facilité.

aoxnorves C €




CONTACTEZ-NOUS

pour une démonstration

Croquis encombrement

Gigamix XS Blender Gigamix XS Blender
Triphase Monophase
Vitesse fr/min 2 800 2 800
Tension alimentaire 400 V, triphasé + neutre, 50 Hz 230 V, monophasé, 50 Hz
Puissance 1,5 Kw 1,5 Kw
Code article TB120 TB120.2
Prix HT 4576 € 4 887 €
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GIGAMIX

Vq—% o ” Code article TBO10

GAMME PROFESSIONNELLE

Josr vog g grandfey

/)rzfunfw.

Confort
Maniabilité accrue gréce aux roulettes et facilité
de rangement.

Polyvalence
Des accessoires nombreux pour toute utilisation.

Ergonomie

Encombrement minimum.
Hygiene

Tout en inox pour un entretien facile.

Puissance
Moteur puissant de 2,2 KW,

Performance
Gain de temps et vitesse de travail maximale.

OPTION Variateur 2 800 / 4 000 tr/min.

Indispensable pour monophasé.
Monté uniquement en usine.




CONTACTEZ-NOUS

pour une démonstration

Croquis encombrement

Tube de plongée
Vitesse tr/min

Tension alimentaire

Version Standard

570 mm
4 000

400 V, triphasé
+ neutre, 50 Hz

Variateur inclus

570 mm
2 800/ 4 000

400 V, triphasé
+ neutre, 50 Hz*

570 mm
4 000

400 V, triphasé
+ neutre, 50 Hz

Variateur inclus

570 mm
2 800/ 4 000

400 V, triphasé
+ neutre, 50 Hz*

Puissance 2,2 Kw 2,2 Kw 2,2 Kw 2,2 Kw
Code article TBOO1 TB0O02 TB020 TBO21
Prix HT 6900 € 8773 ¢€ 7441 € 9314¢€

Tube de plongée
Vitesse fr/min

Tension alimentaire

Version Surbaqissée

Version Démontable

570 mm
4 000

400 V, triphasé
+ neutre, 50 Hz

Variateur inclus

570 mm
2 800/ 4 000

400 V, triphasé
+ neutre, 50 Hz*

570 mm
4 000

400V, triphasé
+ neutre, 50 Hz

Variateur inclus

570 mm
2 800/ 4 000

400 V, triphasé
+ neutre, 50 Hz*

Puissance 2,2 Kw 2,2 Kw 2,2 Kw 2,2 Kw
Code arficle TBOOS TBOO6 TBOO8 TBOO9
Prix HT 6900 € 8773 € 7251¢€ 9123 €

* Autres tensions sur demande

49
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Accessoires disponibles séparement.

@ Fouet Gigamix © Blender Gigamix
Variateur obligatoire
Vitesse tr/min 800/ 1 600 2 800/ 4 000
Hauteur 410 mm 93 mm
Diametre 170 mm 98 mm
Code article TB0O14 TB004
Prix HT 1591€ 1556 €
© Cloche Gigamix Pied Presse-Purée
Variateur obligatoire
Vitesse tr/min 2 800/ 4 000 800/ 1 600
Hauteur 133 mm 250 mm
Diameétre 280 mm 165 mm
Code article TB0O12 TBO13
Prix HT 1014 € 1770€
© Cloche Gigamix O Rallonge Tube de plongée
pour sauteuse
Hauteur 300 mm -
Code article TB012.2 TBO15
Prix HT 981 € 457 €



Dynapompe

Grace a son procédé innovant, la pompe Dynamic s’adapte parfaitement au Pied Blender
Gigamix pour transférer rapidement et sans effort la préparation mixée vers I'unité
de conditionnement.

La Dynapompe permet de transvaser 100 litres d’eau (pour information, la viscosité de I'eau
est égale a 1 centipoise) en 1 minute a vitesse maximum (4000 tours).

-

Pistolet Gigamix Dynapompe Gigamix

Option pour Dynapompe Adaptable sur Blender uniquement
Diametre 178 mm

Code article TB040 Code article TB0O30

Prix HT 821 € Prix HT 1155€

Vil g g o el oty |

Compatibilité pied blender uniquement
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_ COMBINE &
COUPES-LEGUMES

GAMME PROFESSIONNELLE

JUSQU'A 300 KG PAR HEURE ADAPTE
JUSQU'A 400 COUVERTS PAR SERVICE

4+ Hygiene

Lavage de tous les accessoires au lave-vaisselle.

Confort
Moteur silencieux 50 Db et sans vibrations.

Ergonomie
‘ Adapté pour droitiers et gauchers.
H Montage et démontage rapides.
% Performance
cly = Gain de productivité gréce aux disques de
e grande taille (diamétre le plus large du marché).

axnorves C €




<ME Bpe
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« ™

\y7¢/

Capacité nominale 5,4 litres
Capacité utile 4,3 litres

L
Combiné 2V Combiné WV Combiné WV Ecran
Affichage digital
Vitesse Coupe L.fr/min 320 et 640 3204720 3204720
Vitesse Cutter tr/min 1 500 et 3 000 350 a 3 500 350 a 3 500
. Pulse, Reverse*,
Fonctions Pulse & Reverse* Pulse & Reverse* Timer* et Chronometre*
Puissance 1100W 1100W 1100W
Code article CL312 CL322 CL350
Prix HT 2288 € 2523 € 2981¢€

* Cutter uniquement

Coupe-Légumes Coupe-Légumes Coupe-Légumes Coupe-Légumes
v 2V v VV Ecran
Avec cadran LEDS  Affichage digital

Vitesse fr/min 320 320 et 640 320 a 720 320 a 720
Fonctions - - Pulse Pulse
Vitesse - - 5 niveaux 5 niveaux
Puissance 1100w 1100W 1100W 1100W
Code article CL100 CL110 CL121 CL150

Prix HT 1389 € 1683 € 1896 € 2240 €
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L’J’ oeceffocref
Accessoires disponibles séparement.

Disque a émincer

Code article
CL1005 0,5 mm
CL1015 1,5 mm
CL1025 2,5 mm
CL1030 3 mm
CL1040 4 mm
CL1050 5 mm
CL1070 7 mm
CL1080 8 mm
CL1090 2 mm
CL1110 11 mm
CL1120 12 mm
CL1130 13 mm

Disque a julienne Prix HT 100 € l'unité

Code article

CL3032 3x2 mm

CL3042 4x2 mm

CL3044 4x4 mm

CL3055 5x5 mm

CL3052 5x2 mm

CL3088 8x8 mm

CL3010 10x10 mm

Prix HT 139 € l'unité

Disque a raper

Code article
B TR CL2002 2 mm
""" e il N ‘ CL2003 3mm
= ' | CL2005 5 mm
= 8 CL2009 9 mm
ok Prix HT 74 € l'unité

Kit Macédoine

Code article
CL4008 8x8 mm
CL4010 10x10 mm
Prix HT 200 € l'unité
i Kit Frites
¥, Code article
o f :' CL5008 8x8 mm
’ Prix HT 207 € l'unité
-Eg
Support de disques
De table ou mural, modulaire
Code article CL7000
Prix HT 13 € l'unité




Accessoires disponibles séparement.

PACK complet Coupe-Légumes
Couvercle, poignée et bac

Code article CL9000
Prix HT 742 €

PACK complet Cutter
Cuve, couvercle et couteau lisse

Code article CL9001

Prix HT 720 €

PACK Collectivité PACK Brasseries / Traiteurs
+ 4 disques a émincer : 0,5 mm, 2,5 mm, 5 mm # 3 disques a émincer : 1,5 mm, 3 mm et 5 mm
et 11 mm + 1 disque a rdper 2 mm
+ 2 disques a rdper : 2 mm et 5 mm + 3 disques a julienne : 4x4 mm, 8x8 mm
= 2 disques a julienne : 4x4 mm et 10x10 mm et 10x10 mm
Code article CL6003 Code article CL6002
Prix HT 742¢€ Prix HT 710 €

= —
PACK Buffet PACK Pizza
4 3 disques d émincer: 1,5 mm, 3 mm et 5 mm + 2 disques & émincer : 2,5 mm et 4 mm
+ 1 disque & réper 2 mm + 1 disque & réper de 5 mm
Code article CL6001 Code article CL6000
Prix HT 335 € Prix HT 246 €
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CUTTER DE TABLE ELECTRIQUE

BLEND & MIX

GAMME PROFESSIONNELLE

100 GR A 4 KG ADAPTE
POUR 20 A 100 COUVERTS
PAR SERVICE

4+ Hygiene

Lavage de tous les accessoires au lave-vaisselle.

4 Confort

Moteur silencieux 50 Db et sans vibrations.




Livré avec un couteau lisse

Cutter 1V Cutter 2V Cutter VW Cutter WV Ecran

Avec cadran LEDS  Affichage digital
Convertible Convertible Coupe-Légumes
Coupe-Légumes

Vitesse f/min 1 500 1500et3000 350a 3500 350 a 3 500

Fonctions - Pulse & Reverse Pulse & Reverse Pulse & Reverse, timer & chronomeétre

Vitesse - - 10 niveaux 10 niveaux

Puissance 1100W 1100W 1100W 1100W

Code article  CL200 CL212 CL222 CL250

Prix HT 1503 € 1617 € 1918 € 2262 €

FONCTION 2EN 1
Idéal pour les textures modifiées

Livré avec un couteau lisse
et un couteau microdente

Blend & Mix 2V Blend & Mix WV Blend & Mix VV Ecran
Avec cadran LEDS Affichage digital

Vitesse tr/min 1 500 et 3 000 350 a 3 500 350 a 3 500

Fonctions Pulse & Reverse Pulse & Reverse Pulse & Reverse, timer & chronométre

Vitesse - 10 niveaux 10 niveaux

Puissance 1100W 1100W 1100W

Code article CL412 CL422 CL450

Prix HT 1711 € 2011 € 2355 €

) Couteau lisse Couteau denté Couteau microdenté

Code article CL8001 Code article CL8002 Code article CL8003
Prix HT 78 € Prix HT 93 € Prix HT 93 €
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DYNACUBE

GAMME PROFESSIONNELLE

COUPE-LEGUMES MANUEL
30 & 50 kg/H

4+ Rapidité

Mise en place aisée.

" 4 Hygiéne

Facilité d’entretien.

4+ Confort
i Facilement fransportable.

4 Polyvalence

Outils spécifiques permettant différentes coupes.

4 Sécurité
Pas de contact direct avec les grilles
durant I'utilisation.

axnorves C €
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o+6 0+0 0+0 0+6 0+0 0+0

Dynacube Dynacube Dynacube Dynacube Dynacube Dynacube

+ grille 5,5x5,5 + grille 7x7 + grille 8,5x8,5 + grille 10x10 + grille 14x14 + grille 17x17

+ poussoir + poussoir + poussoir + poussoir + poussoir + poussoir
Diametre 400 mm 400 mm 400 mm 400 mm 400 mm 400 mm
Hauteur totale 330 mm 330 mm 330 mm 330 mm 330 mm 330 mm
Poids / Conditonné  3,1/4,4kg 3,1/4,4kg 3,1/4,4kg 3,1/4,4kg 3,1/4,4kg 3,1/4,4kg
Code article CLoo7 CL005 CL003 CL006 CL008 CL009
Prix HT 474 € 474 € 474 € 474 € 474 € 474 €

(2 (7] (4 (3] (6 (5]

Kit grilles 5,5x5,5 Kit grilles 7x7 Kit grilles 8,5x8,5 Kit grilles 10x10 Kit grilles 14x14  Kit grilles 17x17

+ poussoir + poussoir + poussoir + poussoir + poussoir + poussoir
Code article AC065 ACO060 ACO061 AC062 AC063 AC064
Prix HT 140 € 140 € 140 € 140 € 140 € 140 €
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" EM98 Electrique

ESSOREUSES

GAMME PROFESSIONNELLE

MANUELLES & ELECTRIQUES | 5 & 20 L

Ilnﬂﬂ'gjn ﬂ'rE-“ _!_

Disponible avec Temporisation
(temps de marche 1 min)
Code article E003.T

Prix HT 555 €

Dicmétre 430 mm
Hauteur totale 630 mm
Poids / Conditionné 8,3kg/ 10 kg
Puissance 200w
M oV y W / Vitesse en charge 500 fr/min
? ‘ Conseillé pour 3 a 5 salades

Code article EO03
Prix HT 439 €

Modéle déposé

4+ Hygiéne
Antibactérien incorporé conforme -
& la recommandation HACCP ’ ‘
' 3
L]

4+ Confort

Fermeture hermétique évitant fout épanchement
d'eau.

4+ Polyvalence "x

Utilisation intensive.

Code article

4 Robustesse

. . . . Berceau (E20 & E20 SC) ACO019
Engrenage avec une goupille en inox incorporee.

Jeux de pignons (E10 - E20) 2815.1

CONFORME
AUX NORMES C € «“’) 6 Jeux de pignons (E20 SC) 2815.2

E B
e




ES5SC Manuelle

Etanche

J

Diametre

Hauteur totale
Poids / Conditionné
Conseillé pour

Code article

275 mm

342 mm

1,6 kg

1 a 2 salades

EOO07

E10 Manuelle*

Diamétre

Hauteur totale
Poids / Conditionné
Conseillé pour

Code article

. 420 M =

330 mm

420 mm
2,4kg/3 kg
2 a 3 salades

EOO1

Prix HT

E20 Manuelle*

Diametre

Hauteur totale
Poids / Conditionné
Conseillé pour

Code article

123 €

430 mm
500 mm
3,6 kg/ 4,8 kg
3 a 5 salades

E002

Prix HT

170 €

E20 SC Manuelle*

Etanche

-

Dicmetre

Hauteur totale
Poids / Conditionné
Conseillé pour

Code article

- 500 mm

430 mm
500 mm
3,6 kg/ 4,8 kg
3 a 5 salades

E004

Prix HT

202 €

Prix HT

218 €




DIVERS

GAMME PROFESSIONNELLE

100 & 150 AGRUMES A 'HEURE

' 4= Robustesse e
Silencieux et frés robuste. ;

4+ Ergonomie
Démontage et remontage facile et rapide
des parties.




Dynajuicer

Presse-agrumes

Livié avec 2 cbnes ogives

Diameétre 220 mm
Hauteur totale 330 mm
Puissance 200w
Vitesse fr/min 1 500
Poids 3,7 kg
Code article PAQO1
Prix HT 261 €

- A EECOTNEE BTN

- 1000/ 1200 mm

FMA 90 FMA 91

Longueur 1200 mm 1 000 mm

Poids 1,1 kg 1,1 kg

Capacite 20 a 200 litres 20 a 200 litres

Code article AC210 AC211 .

Prix HT 154 € 144 € ==
w.._‘} ST i
NGB

e : bt
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Supports de mixeurs
(Pour votre sécurité et votre confort)

SM 4 SM 6 SM 8 SM 10 SM 12 SA
Poids 1,9 kg 2,3 kg 2,6 kg 2,8 kg 3,2 kg 0,7 kg
Co Largeur
Diametre 400 mm 600 mm 800 mm 1 000 mm 1 200 mm
rebord 55 mm*
Code article  SMO001 SM002 SM003 SM004 SM005 SMO006
Prix HT 241 € 248 € 265 € 272 € 285 € 135 €

* Dimensions d’utilisation maxi

Support mural de mixeurs

Servomix
Longueur 300 mm
Profondeur 150 mm
Hauteur 800 mm
Poids 18 kg
Code article SM060
Prix HT 1140 €

Support Dynamix®
orange ou noir

Code article SM030 / SMO30ON

Prix HT 29 €

Dites halte aux T.M.S.
Avec ce crochet
permettant une
maniabilité accrue
de vos mixeurs.

Ce crochet se place
sur le rebord

d’'une marmite.

Crochet de maintien

Pour les gammes Master et SMX
Inclus dans les versions démontables

Code article  SM020

Prix HT 17 €
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Site internet

www.dynamicmixers.com

Des photos et vidéos illustrant nos produits.
Téléchargez des fiches produits et flyers.

Découvrez des recettes dédiées aux appareils
Dynamic.

Contactez-nous facilement grce au formulaire
de contact complet.

Boutique en ligne & S.AV.

www.sav-dynamicmixers.com

En créant votre compte Dynamic, vous pourrez .

+ Commander 'ensemble de notre gamme ( sauf
les gammes Turbo Broyeurs et Cutter / Coupe
Légumes électriques ) et nos pieces détachées.

Accéder a la médiatheque et O I'espace
professionnel.

Visionner des tutoriels.




COﬂdITIOﬂS géﬂéfO|€S de VeﬂTeS ( applicables au Ter janvier 2024 )

1 - DISPOSITIONS GENERALES

Sauf convention spéciale et écrite, toute commande
entraine de plein droit de la part du client son adhésion aux
présentes conditions et ce, nonobstant toute stipulation
contraire pouvant figurer aux conditions généra les
d’achat du client.

2 - COMMANDES - DEVIS

les commandes ne deviennent définitives qu’apres
acceptation écrite ou tacite de la société DYNAMIC, ci-
apres dénommeée «la Société», En cas de fourniture d'un
devis, la commande ne devient définitive qu’aprés renvoi
a la Société de son devis accepté par lettre, télécopie
ou fout autre moyen de transmission, dans les huit jours
de son établissement. Toute modification de commmande
ou de devis doit faire I'objet d’'un accord écrit entre la
Société et le client.

3 - DELAIS

Les livraisons sont opérées en fonction des disponibilités
d'approvisionnement et de transport, dans I'ordre d'arrivée
des commandes et selon les indications fournies par la
Société dans son acceptation. La Société est autorisée
a effectuer

des livraisons de facon globale ou partielle. Les délais
sont donnés d titre indicatif et n‘engagent pas la Société
spécialement en cas de force majeure ou de cas
fortuits. Aucun retard de livraison ne peut donner lieu
a l'ogpplication de pénalités ou dommages-intéréts, &
retenue ou a résolution de commande. En tout état de
cause, un client ne peut étre livrié que s'il est  jour de ses
obligations envers la Sociéte.

4 - LIVRAISONS

Les prix s'entendent hors taxes, FCA, emballage compris.
Sauf indication particuliere dans la commande ou sur le
devis accepté, toute commande est expédiée port en
sus. Tous les frais d'une expédition en express seront A la
charge integrale du client qui en aura fait la demande.
Les marchandises deviennent la propriété du client a
la sortie des ateliers de la Société, sous réserve de la
clause de propriété ci-apres. En conséguence, toutes les
opérations de transport, douane, assurance, manutention
sont & la charge et aux risques et périls du client. Le client
doit s'assurer de la conformité de I'envoi, des dommages,
avaries et manguants éventuels et faire, s'il y a lieu, les
réserves nécessaires, par letfre recommandée avec
avis de réception et dans un délai de 72 heures, aupres
des organismes et fransporteurs concernés. Le client en
avisera la Société.

Participation aux frais de préparation d’emballage, de
port et de facturation : 21,45 euros pour un appareil ;
FRANCO a partir de 500 euros.

5- RETOURS

Tout retour de produit doit faire préalablement I'objet
d’'un accord formel entre la Société et le client. En cas
d'acceptation, il sera décompté 10% pour frais. Toute
commande spéciale ne pourra étre reprise.

6 - GARANTIE

La Société sera tenue de délivrer un bien conforme au
contrat et répondra des défauts de conformité existants
lors de la délivrance. Pour étre conforme au contrat, le
bien devra :

- Etre propre & l'usage habituellement attendu d'un
bien semblable et le cas échéant corespondre 4 la
description donnée par la Société et posséder les qualités
que celle-ci a présenté au client sous forme d'échantillon
ou de modele ;

- Présenter les qualités que le client pourra légitimement
aftendre eu égard aux déclarations faites par la Société
notamment dans la publicité ;

- Ou présenter les caractéristiques définies d’'un commun
accord entre les parties ;

- Ou étre propre a tout usage spécial recherché par
le client, porté A la connaissance de la Société et que
cette demiére a accepté; Les appareils électriques sont
garantis un an a partir de la date d’achat, contre tout vice
de fabrication. La garantie couvre totalement pieces et
main d'oeuvre. La garantie concerne le remplacement
de foute piece défectueuse, mais ne saurait couvrir les
bris par chute ou choc, les détériorations provogquées
par un emploi anormal les erreurs de branchement ou le
non respect des conditions dutilisation prescrites dans la
nofice d'empiloi.

7 - PRIX

Les prix et renseignements portés sur les catalogues ou
autres imprimés publicitaires de la Société n‘engagent
que la Société qui se réserve le droit d’apporter toutes
modifications, de dimensions, de matieres ou de poids a
ses produlits présentés ou décrits et ce, sans obligation de
modifier les produits precédemment liviés ou en cours de
commande. Les marchandises sont facturées sur la base
du tarif en vigueur au moment de la commande. Les
paiements sont effectués au siege social de la Societe.
Sauf stipulations particulieres, les commandes sont
payables comptant & I'enlevement des marchandises.
Un escompte de 0,5% par mois entier, générant une
déduction proportionnelle de la TVA, sera accordé sur la
somme totale hors taxe en cas de paiement anticipé.
Toute autre modalité de paiement devra faire I'objet d'un
accord préalable. A défaut de paiement a I'échéance
contractuelle, des pénalités de retard égales a 3 fois
le taux d'intérét légal seront dues automatiquement et
sans formalité, des le ler jour de retard. En outre, une
indemnité forfaitaire pour frais de recouvrement d'un
montant de 40 euros sera due automatiquement et sans
formalité. Si les frais de recouvrement sont supérieurs & ce
montant forfaitaire, une indemnisation complémentaire
sera due, sur présentation des justificatifs. La Société
pourra également suspendre toute nouvelle livraison.

8 - RESERVE DE PROPRIETE

La Société conserve I'entiere propriété des biens vendus
jusgu’au complet paiement par le client. Cependant les
risques de perte, de vol ou détérioration des marchandises
sont & la charge exclusive du client des que celles-
ci sont mises & sa disposition. Le défaut de paiement
d’'une échéance pourra entrainer la revendication des
marchandises alors existantes.

9 - PROPRIETE INTELLECTUELLE

Les dessins, modeles, plans et devis ef d'une fagon
génerale les documents de toute nature remis par la
Société au client sont la propriété intellectuelle exclusive
de la Société : ils ne peuvent étre communiqués ni
exécutés sans 'autorisation écrite de cette dermiere. lls
devront étre restitués sur simple demande de la Société.

10 - APPLICATION DES CONVENTIONS

Aucun retard, aucune omission, aucune tolérance de
la part de la Société dans I'exercice d'un de ses droifs
résultant des présentes ne sera considérée comme
impliquant de la part de la Société renonciation G se
prévaloir de ce droit.

11 - ATTRIBUTION DE JURIDICTION

En cas de contestation, la Société et le client concemné
auront recours A l'arbitrage effectué par un seul arbitre
siegeant en amiable compositeur, choisi d'un commun
accord, ou & défaut, nommé & la demande de la partie
la plus diligente par le Président duTribunal de Commerce
de la Roche-sur-Yon. Les parties renoncent & fout appel et
a tout recours contre la sentence arbitrale qui sera rendue
définitivement et s'engagent & se conformer a celle-ci
sans dépot ni exégquatur.,

V4

ACTUALITES

BOUTIQUE EN LIGNE & S.A.V.
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Distrioué par :

Contactez-nous pour obtenir le nom
des revendeurs les plus proches de chez vous.

DYNAMIC FRANCE

Société d’'études et réalisations mécaniques dite DYNAMIC
518 Rue Léo Backeland, ZI du Puy Nardon
BP 57 - 85290 Mortagne-sur-Sévre France
Tel. +33 (0)2 51 63 02 72
e-mail : contact@dynamicmixers.com
Siret : SAS - 416450435 - RCS La Roche-surYon : 416 450 435 - Capital : 216 780 €

UNE NOUVELLE ALTERNATIVE POUR VOS PREPARATIONS DYNAMIC®
www.dynamicmixers.com

Document non contractuel - Dans un souci d’évolution, nos produits et accessoires peuvent étre modifiés.
ﬁ‘ Création catalogue & photos : www.aioli-digital.com - Imprimé en France - Papier issu de foréts gérées durablement - Crédits Photos : Aioli Digital - Studio HV - JJ. Bernier - Studio Ginko - Styliste culinaire : Alexandra Pasti.
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