
Ø 29 x H 34 mm

Gourmet Medium 20 g

3 Ans de Garantie
Assujettie aux limites et exclusions prescrites

Cet appareil répond aux normes suivantes :
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Certification ISO 9001 

Machine à glaçons Gourmets 24,5 Kg 

Caractéristiques :
• Fabrication de glaçons Gourmets individuels purs et cristallins
• Jusqu’à  24,5 kg de production de glace quotidienne
• Capacité de stockage de 9 kg
• Carrosserie acier inoxydable
• Régulation électromécanique simple et fiable
• Panneau de façade avec entrée et sortie du flux d’air (condensation 
   par air) pour installation encastrée
• Filtre à air de condenseur accessible en façade, amovible et lavable 
   (refroidissement par air)
• Interrupteur marche arrêt accessible en façade
• Accès ergonomique à la cabine de stockage grâce à la porte 
   escamotable
• Système d'amortissement de mouvement de fermeture de porte
• Système anticalcaire breveté protégeant le circuit d’eau
• Agent antimicrobien AgION intégré dans toutes les pièces plastiques 
   moulées
• Réfrigérant R-134a sans CFC
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Zone de raccordement multi directionnelle

Interrupteur 
en façade

Nouveau système 
de pulvérisation 

Indicateur de maintenance
Filtre à air de condenseur

Option Kit 4 pieds Technologies AC 46

Autre modèles de cette gamme :
ACM 25 - AC 56 - AC 86 
AC 106 - AC 126 - AC 176 
AC 206 - AC 226 

AC46 
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AC 46 REFROIDISSEMENT A AIR AC 46 REFROIDISSEMENT A EAU
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Ø 20 mm (25/32”)

89 mm (3 1/2”)

Pieds réglables
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Information importante :
Modèles et caractéristiques susceptibles de changement sans préavis
Cette fiche est destinée à un usage commercial seulement
Pour la documentation technique, merci de vous référer à nos manuels de service
 

 

AC46 

Note : 
Laisser 5 à 10 mm de chaque côté 
pour faciliter l’installation

Machine à glaçons Gourmets 24,5 Kg
Autre modèles de cette gamme :
ACM 25 - AC 56 - AC 86 
AC 106 - AC 126 - AC 176 
AC 206 - AC 226 

2/
20

17CS 30059 95101 ARGENTEUIL cedex 
Tél : 01 39 81 43 43 - Fax : 01 39 81 31 91 
scodif@scodif.fr  
ww.scodif.fr 

www.scotsman-ice.it


