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SALADETTES AVEC PARE-HALEINE

• Construction inox
• Réfrigération assistée +2°C/+8°C à 40°C, 
groupe logé, compresseur EMBRACO
• Bacs GN1/1 - 150 et bacs GN1/6 -150 non 
fournis (voir chapitre "grilles et bacs")
• Pare-haleine en verre bombé sans étagère 
verre
• Plan de travail en polyéthylène de P-135 mm

• 2 ou 3 portes GN1/1 avec système de fermeture 
automatique
• Dotation : 1 niveau de glissières et 1 grille par 
porte
• Dégivrage automatique
• Isolation 35 mm (mousse polyuréthane)
• Thermostat électronique DIXELL
• Réfrigérant : R134 a

NB PORTES CAPACITÉ L V KW KG DIM RÉF.

2 2 GN1/1 + 3 
GN1/6 240 230 Mono 0,25 78 900x700x1310 S900CG

3 4 GN1/1 368 230 Mono 0,34 118 1365x700x1310 S903CG

PIÈCES DÉTACHÉES POUR SALADETTES AVEC PARE-HALEINE

DÉSIGNATION RÉF.
Paire de glissières en U pour gamme saladette, L-550 mm (P-700 mm) S900.10.1

Grille rilsanisée 325x560 pour gamme saladette (P-700 mm) S900.11.1
Kit de 4 vérins réglables pour gamme saladette S900.13

Compresseur EMBRACO pour S900CG S900.41
Compresseur EMBRACO pour S903CG S903.03

Thermostat DIXELL avec sonde XR02CX
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